
 
 

 
 

 

RAPPORT D’ACTIVITE  
2019 
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Annexe 4 



Annexe 5 



Semaine du 03 au 07 Septembre 2018Semaine du 03 au 07 Septembre 2018Semaine du 03 au 07 Septembre 2018Semaine du 03 au 07 Septembre 2018 Semaine du 10 au 14 Septembre 2018Semaine du 10 au 14 Septembre 2018Semaine du 10 au 14 Septembre 2018Semaine du 10 au 14 Septembre 2018

Semaine du 17 au 21 Septembre 2018Semaine du 17 au 21 Septembre 2018Semaine du 17 au 21 Septembre 2018Semaine du 17 au 21 Septembre 2018 Semaine du 24 au 28 Septembre 2018Semaine du 24 au 28 Septembre 2018Semaine du 24 au 28 Septembre 2018Semaine du 24 au 28 Septembre 2018

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Poire)

Camembert

Riz blanc

Fileté de poisson tomate mozzarella

Madelons

Lait Bio

Haricots verts

Rôti de bœuf

Carottes Bio râpées

Fruit (Nectarine)

Petit fromage blanc sucré

Chips

Œufs durs Bio mayonnaise

Taboulé

Purée de pommes Bio

Emmental

Petits pois Bio

Nuggets de poulet

Melon

1,00 2,00 3,00 4,00

Cocktail de fruits des îles

Gouda

Beignets de courgettes

Lentilles Bio au curry

Tomate vinaigrette

Fruit Bio (Pomme Bio)

Yaourt entier sucré Bio

Pommes vapeur

Aiguillettes de poulet à la crème

Mousse au chocolat

Bûche mi-chèvre

Carottes Bio

Fileté de poisson pané

Salade verte Bio

Fruit (Prunes)

Fromage fondu

Lasagnes pur bœuf

Betteraves Bio vinaigrette

1,00 2,00 3,00 4,00

au sucre de cannes Bio

Fromage blanc Bio

Pommes noisettes

Omelette Bio

Concombres vinaigrette

Fruit (Banane)

Saint-Paulin

Macédoine de légumes (+ mayonnaise)

Jambon blanc

Tortillas

Fruit (Raisin et Prunes)

Cantal AOP

Semoule

Steak haché à la tomate

Barre bretonne

Lait Bio

Ratatouille

Fileté de poisson emmental

Carottes Bio

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Prunes)

Bûche mi-chèvre

Pâtes (+fromage râpé)

Acras de morue

Flan vanille nappé caramel

Fraidou

Petits pois Bio

Mini saucisses au veau

Tomate vinaigrette

Fruit (Poire)

Yaourt entier sucré Bio

Chou-fleur

Cordon bleu

Salade de riz au thon

Cocktail de fruits du verger

Carré frais

Pizza tomate mozzarella

Salade verte
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 1er au 05 Octobre 2018Semaine du 1er au 05 Octobre 2018Semaine du 1er au 05 Octobre 2018Semaine du 1er au 05 Octobre 2018 Semaine du 08 au 12 Octobre 2018Semaine du 08 au 12 Octobre 2018Semaine du 08 au 12 Octobre 2018Semaine du 08 au 12 Octobre 2018

Semaine du 15 au 19 Octobre 2018Semaine du 15 au 19 Octobre 2018Semaine du 15 au 19 Octobre 2018Semaine du 15 au 19 Octobre 2018 Semaine du 22 au 26 Octobre 2018Semaine du 22 au 26 Octobre 2018Semaine du 22 au 26 Octobre 2018Semaine du 22 au 26 Octobre 2018

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Edam

Haricots verts

Gratin de poissons

Carottes Bio râpées

Fruit (Orange)

Saint-Nectaire AOP

Riz complet de Camargue Bio

Blanquette de veau

Fruit (Banane)

Tartare

Raviolis aux légumes (+emmental râpé)

Tomate vinaigrette

Petits suisses aromatisés

Gratin dauphinois

Jambon blanc

Radis beurre

Fruit Bio (Pommes Bio)

Emmental

Pommes rôsti et légumes à l'orientale

Omelette

Taboulé

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Kiwi / Banane)

Chanteneige et pain de seigle

Semoule d'épeautre Bio

Chili sin carne

Betteraves Bio et dès de brebis

Brownie à la farine de seigle Bio maison

Lait

Gratin de courgettes aux flocons d'avoine

Rôti de bœuf

Salade verte Bio

Ananas au sirop

Mélange de céréales Bio

Boulettes d'agneau à la tomate

Endives aux deux fromages

Fruit (Banane)

Coulommiers

Carottes Bio

Fileté de poisson grillé au kasha Bio

Salade de petit épeautre Bio

Yaourt vanille Bio & flocons d'avoine

Emmental râpé

Pâtes à la farine de sarrasin Bio

Escalope de dinde viennoise

Tomate vinaigrette

Centres de loisirs
Centres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

à la crème de marrons

Fromage blanc fermier

Riz complet de Camargue Bio

Thon à la tomate

Chou rouge râpé sauce orange

Fruit Bio (Pommes Bio)

Saint-Paulin

Chou-fleur à la crème

Œufs durs Bio

Pizza au fromage

Fruit (Raisin blanc)

Petits suisses aromatisés

Epinards béchamel

Steak du fromager

Salade de maïs Bio

Fruit Bio (Poires Bio)

Comté AOP

Pommes noisettes

Poulet rôti

Purée de pommes Bio

Gouda

Petits pois Bio

Sauté de porc au curry

Concombres vinaigrette

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Camembert

Ratatouille

Boulettes de soja

Riz niçois au thon

Cocktail de fruits du verger

(+emmental râpé)

Pâtes semi-complètes Bio

Jambon de dinde

Salade d'endives aux pommes

Fruit Bio (Pommes Bio)

Tomme blanche

Pommes lamelles

Filet de poisson crumble

Gaufre liégeoise

Mini cabrette

Haricots verts

Steak haché de bœuf

Carottes Bio râpées

Fruit (Kiwi)

Yaourt nature Bio & sucre

Polenta à la semoule de maïs Bio

Sauté de veau aux olives

Macédoine de légumes

Centres de loisirs
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 29 Octobre au 02 Novembre 2018Semaine du 29 Octobre au 02 Novembre 2018Semaine du 29 Octobre au 02 Novembre 2018Semaine du 29 Octobre au 02 Novembre 2018 Semaine du 05 au 09 Novembre 2018Semaine du 05 au 09 Novembre 2018Semaine du 05 au 09 Novembre 2018Semaine du 05 au 09 Novembre 2018

Semaine du 12 au 16 Novembre 2018Semaine du 12 au 16 Novembre 2018Semaine du 12 au 16 Novembre 2018Semaine du 12 au 16 Novembre 2018 Semaine du 19 au 23 Novembre 2018Semaine du 19 au 23 Novembre 2018Semaine du 19 au 23 Novembre 2018Semaine du 19 au 23 Novembre 2018

1,00 2,00 3,00 4,00

Eclair au chocolat

Gratin de potiron

Rôti d'agneau au jus

Radis beurre

Fruit (Orange)

Petit fromage blanc (+sucre)

Riz complet de Camargue Bio

Nuggets de poulet (+ketchup)

Céleri rémoulade

Purée pommes bananes

Cantal AOP

Beignets de brocolis

Omelette Bio

Salade verte

1,00 2,00 3,00 4,00

Petits suisses aromatisés aux fruits

(+emmental râpé)

Pâtes semi-complètes Bio

Bolognaise aux lentilles Bio

La dernière tomate de l'année

Fruit (Banane)

Yaourt entier sucré Bio

Epinards béchamel

Rôti de porc

Potage de panais au miel

Pêche au sirop

Petit moulé aïl et fines herbes

Petit épeautre Bio

Emincé de dinde aux raisins

Concombres vinaigrette

Rocher à la noix de coco

Saint-Paulin

Carottes Bio

Filet de hoki au lait de coco et au curry

Salade verte Bio & copeaux de coco

Fruit Bio (Pommes Bio)

Coulommiers

Pommes campagnardes

Bœuf bourguignon

Céleri rémoulade

Centres de loisirs
Centres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Cheddar

Gratin de fenouil à la ricotta

Fileté de poisson pané

Salade de maïs Bio

Purée de pommes Bio

Fromage de chèvre

Riz complet de Camargue Bio

Gardianne de taureau AOP

Carottes Bio râpées

Fruit

Petit fromage blanc (+sucre)

Courgettes à la tomate

Galette de quinoa

Feuilleté au fromage

Fruit Bio (Poire Bio)

Morbier AOP

Purée de pommes de terre

Omelette Bio (+ketchup)

Semoule au lait

Fromage frais demi-sel

Chou-fleur

Sauté de poulet à l'estragon

Salade d'endives aux pommes

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Kiwi)

Edam

Dauphinois de poisson

Salade de maïs

Cake aux graines d'anis maison

Lait Bio (mater) - Lait frais (élém)

Haricots verts

Sauté de veau aux champignons

Concombres vinaigrette

Fruit

Vache qui rit

Carottes Bio

Steak haché de bœuf

Rillettes de sardines maison

Ananas au sirop

(+emmental râpé)

Pâtes semi-complètes Bio

Jambon à la crème

Macédoine de légumes

Fruit Bio (Pommes Bio)

Salade verte Bio

Tarte aux 3 fromages

Potage de pois cassés Bio

Centres de loisirs

FériéFériéFériéFérié
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Semaine du 26 au 30 Novembre 2018Semaine du 26 au 30 Novembre 2018Semaine du 26 au 30 Novembre 2018Semaine du 26 au 30 Novembre 2018 Semaine du 03 au 07 Décembre 2018Semaine du 03 au 07 Décembre 2018Semaine du 03 au 07 Décembre 2018Semaine du 03 au 07 Décembre 2018

Semaine du 10 au 14 Décembre 2018Semaine du 10 au 14 Décembre 2018Semaine du 10 au 14 Décembre 2018Semaine du 10 au 14 Décembre 2018 Semaine du 17 au 21 Décembre 2018Semaine du 17 au 21 Décembre 2018Semaine du 17 au 21 Décembre 2018Semaine du 17 au 21 Décembre 2018

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée pommes bananes

Edam

Petits pois Bio

Omelette Bio

Carottes Bio râpées

Fruit (Clémentine)

Saint-Nectaire AOP

Polenta à la semoule de maïs Bio

Boulettes d'agneau à la tomate

Betteraves Bio vinaigrette

Fruit Bio

Tomme blanche

Riz complet de Camargue Bio

Filet de hoki sauce hollandaise

Fruit (Banane)

Petit fromage blanc sucré

Ratatouille

Rôti de dinde

Pommes de terre vinaigrette

Crème au chocolat

Semoule Bio

Sauté de bœuf à l'andalouse

Salade verte Bio

1,00 2,00 3,00 4,00

Yaourt à la vanille Bio

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Thon à la tomate

Endives et pomme vertes Bio

Fruit (Kiwi)

Bûche mi-chère

Gratin de potiron

Rôti de bœuf

Potage de brocolis

Cocktail de fruits des îles

Bleu

Purée de pommes de terre

Aiguillettes de poulet à l'ancienne

Chou rouge bulgare

Tarte aux pommes

Flageolets

Rösti aux légumes

Salade verte à la mimolette

Jus de pomme

Duo de pommes Bio

Carottes Bio

Sauté de porc au cidre

Tartine au fromage frais

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Clémentine)

Comté AOP

Epinards béchamel

Fileté de poisson grillé

Pommes de terre vinaigrette

Flan au caramel

Coulommiers

Lentilles Bio

Boulettes de soja

Carottes Bio râpées

Biscuit roulé à la gelée de groseilles

Poêlée de légumes méridionale

Omelette Bio (+fromage râpé)

Salade verte

Fruit

Petit fromage blanc sucré

Beignets de salsifis

Sauté d'agneau à la cannelle

Macédoine de légumes

Purée de pommes Bio

Gouda

Riz complet de Camargue Bio

Emincé de dinde basquaise

Concombres vinaigrette

Centres de loisirsCentres de loisirs

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Yaourt entier Bio (+sucre)

Carottes Bio

Lamelles d'encornet à la tomate

Œufs durs Bio mayonnaise

Choco trésor, papillottes, clémentine

Crème anglaise

Pommes dûchesses

Aiguillettes de poulet aux 4 épices

Salade verte & dès de brebis

Fruit Bio

Haricots verts

Rôti de veau

Potage à l'oignon

Cocktail de fruits du verger

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Bolognaise au bœuf

Salade coleslaw

Fruit

Camembert

Petits pois Bio

Crêpe au fromage

Betteraves Bio vinaigrette

Repas de NoëlRepas de NoëlRepas de NoëlRepas de Noël

Centres de loisirs
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Semaine du 24 au 28 Décembre 2018Semaine du 24 au 28 Décembre 2018Semaine du 24 au 28 Décembre 2018Semaine du 24 au 28 Décembre 2018 Semaine du 31 Décembre au 04 Janvier 2019Semaine du 31 Décembre au 04 Janvier 2019Semaine du 31 Décembre au 04 Janvier 2019Semaine du 31 Décembre au 04 Janvier 2019

Semaine du 07 au 11 Janvier 2019Semaine du 07 au 11 Janvier 2019Semaine du 07 au 11 Janvier 2019Semaine du 07 au 11 Janvier 2019 Semaine du 14 au 18 Janvier 2019Semaine du 14 au 18 Janvier 2019Semaine du 14 au 18 Janvier 2019Semaine du 14 au 18 Janvier 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Fraidou

Riz complet de Camargue Bio

Fileté de poisson crumble

Chou-blanc râpé vinaigrette

Fruit

Petit suisse aromatisé

Duo de courgettes

Boulettes d'agneau à la menthe

Pizza au fromage

Fruit

Reblochon AOP

Chou-fleur

Steak du fromager

Taboulé

Férié

1,00 2,00 3,00 4,00

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Cantal AOP

Polenta à la semoule de maïs Bio

Filet de hoky à la tomate

Galette des rois à la frangipane

Lait

Fondue de poireaux

Rôti de porc

Carottes Bio râpées

Fruit (Clémentine)

Petit suisse aromatisé

Riz complet de Camargue Bio

Chili sin carne

Céleri rémoulade

Fruit (Ananas)

Epinards béchamel

Œufs durs Bio

Feuilleté au fromage

Yaourt entier & sucre Bio

Bûche mi-chèvre

Pommes sautées

Carbonnade flamande

Betteraves vinaigrette

Centres de loisirs

FermésCentres de loisirs

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Cocktail de fruits du verger

Vache qui rit

Salade verte

Pizza aux 4 fromages

Salade de pois chiches Bio

Fruit (Kiwi)

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Poulet rôti

Macédoine de légumes

Mousse au chocolat

Edam

Petits pois Bio

Boulettes de bœuf sauce piquante

Concombres vinaigrette

Speculoos

Crème à la chicorée

Frites

Moules marinières au Maroilles

Salade verte, chicon et mimolette

Fruit Bio (Pommes Bio)

Chanteneige

Brocolis persillés

Sauté de veau marengo

Salade de riz niçoise au thon

Centres de loisirs
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Semaine du 21 au 25 Janvier 2019Semaine du 21 au 25 Janvier 2019Semaine du 21 au 25 Janvier 2019Semaine du 21 au 25 Janvier 2019 Semaine du 28 Janvier au 1er Février 2019Semaine du 28 Janvier au 1er Février 2019Semaine du 28 Janvier au 1er Février 2019Semaine du 28 Janvier au 1er Février 2019

Semaine du 04 au 08 Février 2019Semaine du 04 au 08 Février 2019Semaine du 04 au 08 Février 2019Semaine du 04 au 08 Février 2019 Semaine du 11 au 15 Février 2019Semaine du 11 au 15 Février 2019Semaine du 11 au 15 Février 2019Semaine du 11 au 15 Février 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Gâteau aux carottes Bio maison

Lait

Gratin de courgettes

Omelette Bio

Salade verte

Fruit (Pomme / orange)

Brie

Riz complet de Camargue Bio

Bœuf des mariniers du Rhône

Jus et chips de carottes Bio

Fruit

Yaourt entier sucré Bio

Choux de Bruxelles

Filet de hoki sauce hollandaise

Pommes de terre vinaigrette

Purée de pommes Bio

Comté / Abondance AOP

Cocos blancs

Saucisses chipolatas

Carottes Bio râpées

Fruit (Clémentine)

Duo de carottes (oranges et jaunes)

Sauté de dinde à l'aïl

Crêpe au fromage

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Pommes Bio)

Petit suisse aromatisé

Lentilles Bio

Gratin de potiron

Tartine à la tapenade maison

Floraline au lait Bio maison

Tomme blanche

Ratatouille

Cordon bleu

Salade verte

Crème de marrons

Fromage blanc Bio

Purée de pommes de terre

Rôti de veau

Pomelos

Fruit (Banane)

Petit moulé

Salade de haricots verts Bio

Steak haché de bœuf au jus

Potage de navets

Cocktail de fruits

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Colombo de poisson

Chou blanc mayonnaise

Centres de loisirsCentres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Abondance AOP

Petits pois Bio

Filet de hoki sauce curry

Carottes Bio râpées

Fruit (Kiwi)

Yaourt entier sucré Bio

Tartiflette au jambon

Betteraves Bio vinaigrette

Fruit

Coulommiers

Epinards béchamel

Boulettes de soja

Salade de maïs Bio

Crêpe au chocolat

Gratin de chou-fleur

Rôti de dinde

Concombres vinaigrette

Fruit (Clémentine)

Saint-Paulin

Riz complet de Camargue Bio

Omelette Bio sauce forestière

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Thon à la tomate

Macédoine de légumes

Gâteau au yaourt maison

Carottes Bio

Steak du fromager

Endives et pommes Bio

Flan vanille

Raclette

Flageolets Bio

Rôti de dinde froid

Salade verte

Ananas au sirop

Fraidou

Polenta Bio

Boulettes d'agneau à la provençale

Chou rouge mayonnaise

Fruit Bio (Pommes Bio)

Bûche mi-chèvre

Duo de courgettes

Sauté de bœuf aux olives

Potage de champignons

Centres de loisirs

à table ! - 12 boulevard Emile ZOLA - 13200 Arles - Tél. 04.90.93.26.58 ou 04.90.93.26.73 - www.a-table-arles.fr



APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 18 au 22 Février 2019Semaine du 18 au 22 Février 2019Semaine du 18 au 22 Février 2019Semaine du 18 au 22 Février 2019 Semaine du 25 Février au 1er Mars 2019Semaine du 25 Février au 1er Mars 2019Semaine du 25 Février au 1er Mars 2019Semaine du 25 Février au 1er Mars 2019

Semaine du 04 au 08 Mars 2019Semaine du 04 au 08 Mars 2019Semaine du 04 au 08 Mars 2019Semaine du 04 au 08 Mars 2019 Semaine du 11 au 15 Mars 2019Semaine du 11 au 15 Mars 2019Semaine du 11 au 15 Mars 2019Semaine du 11 au 15 Mars 2019

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Poire)

Brocolis béchamel

Omelette Bio

Pizza au fromage

Purée de pommes Bio

(emmental râpé)

Riz complet de Camargue Bio

Bolognaise au bœuf

Carottes Bio râpées

Fruit (Banane)

Saint-Nectaire AOP

Ratatouille

Fileté de poisson grillé

Salade de tortis tricolores

Fruit (Kiwi)

Yaourt entier sucré Bio

Fenouil persillé

Sauté de veau à la crème

Pâté de volaille

au sucre de cannes Bio

Fromage blanc Bio

Pommes noisettes

Emincé de dinde aux raisins

Radis beurre

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fougasse à la fleur d'oranger maison

Lait Bio (mater) - Lait frais (élém)

Haricots verts

Filet de colin sauce Bercy

Chou blanc mayonnaise

Fruit Bio (Pommes Bio)

Ossau Iraty, Féta, Roquefort

Lentilles Bio

Poulet rôti

Mousse au chocolat

Gratin dauphinois

Bœuf bourguignon

Concombres vinaigrette

Fruit (Banane)

Petit suisse aromatisé

(emmental râpé)

Raviolis aux légumes Bio

Rillettes de thon maison

Cocktail de fruits

Tartare nature

Beignets de salsifis

Sauté de porc (dinde sp)

Salade verte et croûtons

Centres de loisirs
Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Pommes Bio)

Tomme blanche

Riz complet de Camargue Bio

Filet de colin à l'aneth

Flan vanille nappé caramel

Cantal AOP

Chou-fleur à la crème et au persil

Omelette Bio

Salade verte

Fruit (Kiwi)

Petit moulé

Galettes de légumes

Quinoa Bio à la provençale

Potage de pois chiches Bio

Purée de pommes Bio

Camembert

Gratin courgettes flocons avoine

Escalope viennoise

Carottes Bio râpées à la ciboulette

Fruit (Orange)

Yaourt entier sucré Bio

Semoule Bio

Sauté d'agneau à la menthe

Betteraves Bio au thym

Centres de loisirs Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Cheddar

Ratatouille

Boulettes de soja

Œuf dur Bio mayonnaise

Pêches au sirop

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Steack haché

Chou rouge vinaigrette

Riz au lait maison

Bûche mi-chèvre

Blettes

Filet de poulet à la moutarde

Salade verte

Fruit (Kiwi)

Fondu président

Purée de pommes de terre

Fileté de poisson crumble

Madelons

Crème anglaise

Carottes Bio

Daube de bœuf

Endives et emmental

Centres de loisirs
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 18 au 22 Mars 2019Semaine du 18 au 22 Mars 2019Semaine du 18 au 22 Mars 2019Semaine du 18 au 22 Mars 2019 Semaine du 25 au 29 Mars 2019Semaine du 25 au 29 Mars 2019Semaine du 25 au 29 Mars 2019Semaine du 25 au 29 Mars 2019

Semaine du 01 au 05 Avril 2019Semaine du 01 au 05 Avril 2019Semaine du 01 au 05 Avril 2019Semaine du 01 au 05 Avril 2019 Semaine du 08 au 12 Avril 2019Semaine du 08 au 12 Avril 2019Semaine du 08 au 12 Avril 2019Semaine du 08 au 12 Avril 2019

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Reblochon AOP

Polenta à la semoule de maïs Bio

Lamelles d'encornet à l'armoricaine

Carottes Bio râpées

Fruit Bio (Pommes Bio)

Gratin de potiron

Steak haché de veau au jus

Salade de pommes de terre

Fruit

Croc'lait

Haricots rouges à la tomate

Omelette Bio

Crêpe au fromage

& langue de chat

Crème dessert à l'avocat maison

Petits pois Bio

Pizza au fromage

Salade verte et avocat

Fruit (Orange)

Gouda

Riz basmati Bio

Sauté de dinde sauce fromage

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (banane)

Gratin de brocolis

Fileté de poisson pané

Tartine au fromage aïl et fines herbes

Yaourt entier vanille Bio

Brie

Petit épeautre Bio

Boulettes d'agneau à la provençale

Concombres vinaigrette

Mousse au citron

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Bœuf stroganoff

Radis beurre

Fruit (Poire)

Petit suisse aromatisé

Carottes Bio

Rôti de dinde

Saucisson à l'aïl

Cocktail de fruits

Chanteneige

Pommes rösti

Lentilles Bio à la dijonnaise

Salade verte aux croûtons

Centres de loisirs
Centres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Cake citron pavot maison

Lait

Epinards béchamel

Œufs durs Bio

Salade verte Bio

Fruit (Orange)

Saint-Paulin

Couscous végétal semoule Bio &…

Céleri rémoulade

Fruit

Carré frais

Haricots verts

Filet de hoki sauce hollandaise

Salade maïs Bio tomates, olives

Purée de pommes Bio

(emmental râpé)

Riz complet de Camargue Bio

Moussaka

Carottes Bio aux graines de…

Fruit Bio (Pomme Bio)

Comté AOP

Panais rôtis aux graines de sésame

Sauté de porc à la crème

Crêpe au fromage

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Cubes de poisson à la crème

Terrine de légumes

Grillé aux pommes

Edam

Ratatouille

Poulet rôti

Salade verte

Pêches au sirop

Pommes sautées

Steak haché veau sce champignons

Endives et mimolette

Fruit

Yaourt entier Bio (+sucre)

Chou-fleur persillé

Œuf dur

Potage de poireaux

Flan au caramel

Bûche mi-chèvre

Polenta Bio

Bœuf mode

Salade verte
Centres de loisirs

Centres de loisirs
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 15 au 19 Avril 2019Semaine du 15 au 19 Avril 2019Semaine du 15 au 19 Avril 2019Semaine du 15 au 19 Avril 2019 Semaine du 22 au 26 Avril 2019Semaine du 22 au 26 Avril 2019Semaine du 22 au 26 Avril 2019Semaine du 22 au 26 Avril 2019

Semaine du 29 Avril au 03 Mai 2019Semaine du 29 Avril au 03 Mai 2019Semaine du 29 Avril au 03 Mai 2019Semaine du 29 Avril au 03 Mai 2019 Semaine du 06 au 10 Mai 2019Semaine du 06 au 10 Mai 2019Semaine du 06 au 10 Mai 2019Semaine du 06 au 10 Mai 2019

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Tomme blanche

Jardinière de légumes

Quenelles nature à la tomate

Carottes Bio râpées

Fruit Bio (Pommes Bio)

Carré de ligueil

Riz complet de Camargue Bio

Colombo d'agneau

Glace au chocolat

Petit moulé aïl et fines herbes

Tomates et radis & chips

Acras de morue & mayonnaise

Sangria des pitchouns

Yaourt entier à la vanille Bio

Saint-Nectaire AOP

Lentilles Bio

Tarte méditérranéenne

Salade verte

Fruit (Orange)

Saint-Morêt

Gratin de potiron

Sauté de dinde aux raisins

Macédoine de légumes

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Raclette

Mélange de céréales Bio

Filet de colin aux agrumes

Fruit (Kiwi)

Yaourt entier sucré Bio

Carottes Bio

Daube de taureau AOP

Saucisson à l'aïl

Crème au praliné

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Rôti de dinde au jus

Salade verte

Fruit (Orange)

Coulommiers

Beignets de courgettes

Omelette Bio

Taboulé

Centres de loisirs

Centres de loisirs

Féria de los ninos

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Orange)

Cantal AOP

Riz complet de Camargue Bio

Curry de haricots blancs

Salade verte et croûtons

Purée de pommes Bio

Bûche mi-chèvre

Petits pois Bio

Filet de hoki aux amandes

Betteraves et pois chiches Bio

Muffin aux pépites de chocolat

Lait Bio

Pommes rissolées

Cheeseburger

Salade coleslaw

Fruit Bio (Pommes Bio)

Petit suisse aromatisé

Brocolis

Sauté de veau sauce normande

Tartine au fromage frais

Menu américain

1,00 2,00 3,00 4,00

Semoule au lait

Petit moulé

Carottes Bio

Fileté de poisson pané

Concombres vinaigrette

Fruit (Kiwi)

Yaourt entier sucré Bio

Polenta Bio

Sauté de dinde aux olives

Asperges mayonnaise

Fruit (Banane)

Gouda

Gratin de fenouil

Jambon blanc

Feuilleté au fromage

Abricots au sirop

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Omelette Bio

Salade verte Bio

FériéFérié

Férié
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Semaine du 13 au 17 mai 2019Semaine du 13 au 17 mai 2019Semaine du 13 au 17 mai 2019Semaine du 13 au 17 mai 2019 Semaine du 20 au 24 mai 2019Semaine du 20 au 24 mai 2019Semaine du 20 au 24 mai 2019Semaine du 20 au 24 mai 2019

Semaine du 27 au 31 Mai 2019Semaine du 27 au 31 Mai 2019Semaine du 27 au 31 Mai 2019Semaine du 27 au 31 Mai 2019 Semaine du 03 au 07 juin 2019Semaine du 03 au 07 juin 2019Semaine du 03 au 07 juin 2019Semaine du 03 au 07 juin 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Pommes Bio)

Brie

Chou-fleur

Crêpe au fromage

Salade de pâtes Bio

Gâteau de pain perdu maison

Crème anglaise

Haricots verts Bio

Boulettes d'agneau à la tomate

Carottes Bio râpées

Fruit

Camembert

Lentilles Bio

Poulet rôti

Céleri rémoulade

Fruit (Orange)

Abondance AOP

Duo de riz de Camargue Bio

Filet de poisson emmental

Purée de pommes Bio

Fondu président

Beignets de salsifis

Bœuf bourguignon

Tomate et maïs Bio vinaigrette

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Fraises)

Fraidou

Poêlée de légumes

Filet de hoki sauce hollandaise

Salade de riz Bio

Cocktail de fruits

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Rôti de veau au jus

Radis beurre

Fruit

Tomme blanche

Fondue de brocolis

Omelette Bio

Pizza au fromage

Mousse au chocolat

Mimolette

Ratatouille

Cordon bleu

Salade verte Bio

Fruit (Kiwi)

Yaourt entier sucré Bio

Pommes vapeur

Sauté de porc au caramel

Centres de loisirs

Les céréales

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

(emmental râpé)

Riz complet de Camargue Bio

Bolognaise au bœuf

Carottes Bio râpées

Fruit (Banane)

Petit suisse aromatisé

Epinards béchamel

Panisses Bio

Rillettes de thon maison

Madelons

Lait Bio

Duo de courgettes

Sauté de dinde au gingembre

Concombres vinaigrette

1,00 2,00 3,00 4,00

Roulé à la confiture d'abricots

Brunoise de légumes

Omelette Bio

Tomate Bio mozzarella

Fruit (Banane)

Yaourt entier sucré Bio

Lentilles Bio

Saucisses knack

Salade de maïs Bio

Fruit Bio (Pommes Bio)

Edam

Purée de pommes de terre

Boulettes de soja

Macédoine mayonnaise

Pêches au sirop

Vache qui rit

Petits pois Bio

Bœuf chasseur

Salade verte Bio

Férié

Centres de loisirs

Centres de loisirsCentres de loisirs
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Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019 Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019

Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019 Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Petit fromage blanc (+sucre)

Chou-fleur

Filet de hoki sauce citron

Salade au maïs Bio

Glace

Bûche mi-chèvre

Pommes vapeur

Bœuf aux herbes de provence

Radis beurre

Purée de pommes Bio

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Dés de jambon de dinde à la crème

Carottes Bio râpées

Fruit

Saint-Nectaire AOP

Brunoise de légumes

Boulettes d'agneau à la tomate

Pizza au fromage

Flan vanille nappé caramel

Fraidou

Cocos blancs  à la tomate

Croustillant au fromage

Concombres vinaigrette

1,00 2,00 3,00 4,00

Pêche au sirop

Emmental

Riz complet de Camargue Bio

Pois chiches Bio à la marocaine

Salade verte

Fruit

Yaourt entier nature Bio (+sucre)

Carottes Bio

Steak haché de veau au jus

Rillettes de thon maison

Fruit

Fromage fondu

Ratatouille

Fileté de poisson pané

Pommes de terre vinaigrette

Barre bretonne

Mimolette

Taboulé à la semoule Bio

Œufs durs Bio mayonnaise

Melon

Fruit

Haricots verts Bio

Aiguillettes de poulet à la crème

Toast aïl et fines herbes

Centres de loisirs

Centres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Cantal AOP

Gratin de blettes

Fileté de poisson grillé

Feuilleté au fromage

Purée de pommes Bio

Camembert

Polenta à la semoule de maïs Bio

Rôti de dinde au jus

Carottes Bio râpées

Petits suisses aromatisés

Pommes de terre sautées

Sauté d'agneau aux figues

Salade verte

Fruit

Tartare nature

Petits pois Bio

Quenelle nature sauce aux olives

Salade au riz basmati Bio

Glace

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Moussaka

Tomate vinaigrette

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Edam

Riz complet de Camargue Bio

Filets de colin panés (+citron)

Quatre-quart

Fromage

Brocolis persillés

Bœuf bourguignon

Melon

Fruit (Banane)

Tomme blanche

Beignets de courgettes

Lentilles aux petits légumes Bio

Salade de pâtes Bio

Cocktail de fruits des îles

Purée

Saucisse de volaille

Salade verte à la mimolette

Fruit (Pastèque)

Carré frais

Epinards béchamel

Omelette Bio

Gaspacho et croûtons

à table ! - 12 boulevard Emile ZOLA - 13200 Arles - Tél. 04.90.93.26.58 ou 04.90.93.26.73 - www.a-table-arles.fr



Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019Semaine du 8 au 12 juillet 2019 Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019Semaine du 15 au 19 juillet 2019

Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019Semaine du 22 au 26 juillet 2019 Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019Semaine du 29 juillet au 2 août 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Petit fromage blanc (+sucre)

Chou-fleur

Filet de hoki sauce citron

Salade au maïs Bio

Glace

Bûche mi-chèvre

Pommes vapeur

Bœuf aux herbes de provence

Radis beurre

Purée de pommes BIO

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Dés de jambon de dinde à la crème

Carottes Bio râpées

Fruit

Saint-Nectaire AOP

Brunoise de légumes

Boulettes d'agneau à la tomate

Pizza au fromage

Flan vanille nappé caramel

Fraidou

Cocos blancs  à la tomate

Croustillant au fromage

Concombres vinaigrette

1,00 2,00 3,00 4,00

Pêche au sirop

Emmental

Riz complet de Camargue Bio

Pois chiches Bio à la marocaine

Salade verte

Fruit

Yaourt entier nature Bio (+sucre)

Carottes Bio

Steak haché de veau au jus

Rillettes de thon maison

Fruit

Fromage fondu

Ratatouille

Fileté de poisson pané

Pommes de terre vinaigrette

Barre bretonne

Mimolette

Taboulé à la semoule Bio

Œufs durs Bio mayonnaise

Melon

Fruit

Haricots verts Bio

Aiguillettes de poulet à la crème

Toast aïl et fines herbes

Centres de loisirsCentres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Cantal AOP

Gratin de blettes

Fileté de poisson grillé

Feuilleté au fromage

Purée de pommes Bio

Camembert

Polenta à la semoule de maïs Bio

Rôti de dinde au jus

Carottes Bio râpées

Petits suisses aromatisés

Pommes de terre sautées

Sauté d'agneau aux figues

Salade verte

Fruit

Tartare nature

Petits pois Bio

Quenelle nature sauce aux olives

Salade au riz basmati Bio

Glace

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Moussaka

Tomate vinaigrette

Centres de loisirs

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit

Edam

Riz complet de Camargue Bio

Filets de colin panés (+citron)

Quatre-quart

Fromage

Brocolis persillés

Bœuf bourguignon

Melon

Fruit (Banane)

Tomme blanche

Beignets de courgettes

Lentilles aux petits légumes Bio

Salade de pâtes Bio

Cocktail de fruits des îles

Purée

Saucisse de volaille

Salade verte à la mimolette

Fruit (Pastèque)

Carré frais

Epinards béchamel

Omelette Bio

Gaspacho et croûtons
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Semaine du 5 au 9 août 2019Semaine du 5 au 9 août 2019Semaine du 5 au 9 août 2019Semaine du 5 au 9 août 2019 Semaine du 12 au 16 août 2019Semaine du 12 au 16 août 2019Semaine du 12 au 16 août 2019Semaine du 12 au 16 août 2019

Semaine du 19 au 23 août 2019Semaine du 19 au 23 août 2019Semaine du 19 au 23 août 2019Semaine du 19 au 23 août 2019 Semaine du 26 au 30 août 2019Semaine du 26 au 30 août 2019Semaine du 26 au 30 août 2019Semaine du 26 au 30 août 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Glace pot vanille fraise

Coulommiers

Haricots verts Bio

Fileté de poisson pané

Carottes Bio râpées

Fruit (Abricots)

Emmental râpé

Pâtes semi complètes Bio

Boulettes d'agneau à la tomate

Macédoine de légumes

Purée de pommes Bio

Saint-Nectaire AOP

Petits pois et carottes Bio

Rôti de bœuf au jus

Tomate vinaigrette

Fruit (Banane)

Petit fromage blanc (+sucre)

Ratatouille

Crêpe au fromage

Salade de pois chiches Bio

Yaourt entier sucré Bio

Pommes vapeur

Colombo de dinde

Salade verte

1,00 2,00 3,00 4,00

Cocktail de fruits du verger

Gouda

Salade verte

Parmentier végétal

Toast aïl et fines herbes

Fruit (Pastèque)

Yaourt entier nature Bio (+sucre)

Salade de riz basmati Bio, maïs Bio,…

Œufs durs Bio mayonnaise

Jus d'orange

Eclair au chocolat

Gratin de chou-fleur

Blanc de poulet

Melon

Fruit (Prunes)

Chanteneige

Carottes Bio

Sauté de veau à la moutarde

Pizza au fromage

Centres de loisirsCentres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Crème à la vanille

Chips

Sandwich au thon

Melon

Fruit

Comté AOP

Courgettes à la provençale

Croustillant au fromage

Salade boulgour Bio, tomates, olives

Rocher à la noix de coco maison

Bûche mi-chèvre

Epinards béchamel

Rôti de dinde (Froid)

Carottes Bio râpées

Fruit

(+emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Bolognaise au bœuf

Betteraves Bio

Purée de pommes Bio

Vache qui rit

Polenta Bio

Chili sin carne

Tomate vinaigrette

Centres de loisirs

Férié

Fermé
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 2 au 6 septembre 2019Semaine du 2 au 6 septembre 2019Semaine du 2 au 6 septembre 2019Semaine du 2 au 6 septembre 2019 Semaine du 9 au 13 septembre 2019Semaine du 9 au 13 septembre 2019Semaine du 9 au 13 septembre 2019Semaine du 9 au 13 septembre 2019

Semaine du 16 au 20 septembre 2019Semaine du 16 au 20 septembre 2019Semaine du 16 au 20 septembre 2019Semaine du 16 au 20 septembre 2019 Semaine du 23 au 27 septembre 2019Semaine du 23 au 27 septembre 2019Semaine du 23 au 27 septembre 2019Semaine du 23 au 27 septembre 2019

1,00 2,00 3,00 4,00

Crème de riz maison

Duo de riz de Camargue Bio

Filet de colin sauce raïto

Salade verte Bio au riz soufflé Bio

Fruit (Pastèque)

Gratin de courgettes

Steak haché de bœuf

Salade de pâtes Bio

Chausson aux pommes

Cantal AOP

Salade maïs Bio tomates, olives

Œufs durs Bio mayonnaise

Melon

Fruit (Pêche)

Coulommiers

Petits pois Bio

Escalope viennoise

Cocktail de bienvenue

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Pomme Bio)

(+emmental râpé)

Pâtes semi-complétes Bio

Lentilles Bio à la tomate

Betteraves Bio aux dès de brebis

Cake aux amandes maison

Lait Bio (mater) - Lait frais (élém)

Chou-fleur

Fileté de poisson à l'emmental

Tomates vinaigrette

Fruit (Prunes)

Yaourt nature Bio & sucre

Carottes Bio

Boulettes d'agneau au curry

Tapenade maison

Ananas au sirop

Fraidou

Pommes noisettes

Sauté de veau aux champignons

Radis beurre

Centres de loisirsCentres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

Comté AOP

Epinards béchamel

Fileté de poison pané

Carottes râpées

Fruit (Raisin)

Rondelé à la fleur de sel de Camargue

Riz complet de Camargue Bio

Gardianne de taureau AOP

Jus de pommes Bio

Fruit

Petit suisse aromatisé

Ratatouille

Omelette Bio

Crêpe au fromage

Mousse au chocolat

Brie

Pizza margherita

Salade verte

Fruit (Banane)

Haricots verts Bio

Sauté de dinde à l'ancienne

Toast aïl et fines herbes

Centres de 

loisirs Fermé

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Yaourt nature Bio & sucre

H. verts, carottes Bio, chou-fleur, pdt

Filet de hoki sauce aïoli

Œuf dur Bio

Cocktail de fruits

(emmental râpé)

Pâtes semi-complétes Bio

Carbonara au jambon

Salade verte Bio

Roulé à la confiture d'abricots

Chanteneige

Blettes

Bœuf bolognaise

Concombres vinaigrette

Fruit Bio (Pomme Bio)

Edam

Brocolis

Poulet rôti

Pommes de terre bulgare

Flan vanille

Bûche mi-chèvre

Semoule de petit épeautre Bio

Pois chiches Bio à la provençale

Tomates vinaigrette

Centres de 

loisirs

Menu Menu Menu Menu 

LocalLocalLocalLocal

Aïoli des Aïoli des Aïoli des Aïoli des 

petitspetitspetitspetits
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APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2019Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2019Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2019Semaine du 30 septembre au 4 octobre 2019 Semaine du 7 au 11 octobre 2019Semaine du 7 au 11 octobre 2019Semaine du 7 au 11 octobre 2019Semaine du 7 au 11 octobre 2019

Semaine du 14 au 18 octobre 2019Semaine du 14 au 18 octobre 2019Semaine du 14 au 18 octobre 2019Semaine du 14 au 18 octobre 2019 Semaine du 21 au 25 octobre 2019Semaine du 21 au 25 octobre 2019Semaine du 21 au 25 octobre 2019Semaine du 21 au 25 octobre 2019

1,00 2,00 3,00 4,00

Pêche au sirop

Fromage fondu

Purée de pommes de terre

Boulettes de soja & coulis de tomates

Salade verte Bio au kasha Bio

Fruit Bio (Poire Bio)

Abondance AOP

Petits pois Bio

Bœuf mode

Cake aux fines herbes maison

Fruit (Kiwi)

Saint-Paulin

Riz complet de Camargue Bio

Fruits de mer à la provençale

Macédoine de légumes

Purée de pommes Bio

Coulommiers

Mogettes de Vendée IGP

Steak haché de veau

Tomate vinaigrette

Fruit (Prunes)

Petit suisse nature (+sucre)

Gratin de potiron

Omelette Bio

Taboulé

1,00 2,00 3,00 4,00

Brownie à la betterave Bio

Lait Bio (mater) - Lait frais (élém)

Duo de carottes

Cubes de colin sauce verte

Céleri rémoulade

Fruit Bio (Pomme Bio)

Tartare

Flan de céleri-rave maison

Lentilles Bio

Jus carottes & chips betteraves Bio

Cocktail de fruits

Montboissier

Polenta Bio

Sauté d'agneau au romarin

Tomate vinaigrette

Fruit (Banane)

Gouda

Beignets de salsifis

Rôti de porc froid mayonnaise

Potage de radis

Yaourt entier à la vanille Bio

(emmental râpé)

Pâtes semi-complètes Bio

Emincé de dinde au gingembre

Concombres vinaigrette

Centres de loisirsCentres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Raisin blanc)

Chou-fleur béchamel

Œufs durs Bio

Feuilleté au fromage

à la crème de marrons

Fromage blanc fermier

Riz complet de Camargue Bio

Poulet marengo

Chou blanc bulgare

Fruit (Banane)

Yaourt entier Bio (+sucre)

Courgettes au curry

Tarte chèvre tomate

Tartinade de pois chiches Bio

Fruit (Prunes)

Petit moulé

Haricots verts Bio

Filet de hoki sauce hollandaise

Salade de pâtes Bio

Purée de pommes Bio

Pont-l'Evêque AOP

Pommes rissolées

Bœuf bourguignon

Salade verte Bio

Centres de 

loisirs Fermé

0,00 1,00 2,00 3,00 4,00

Pêche au sirop

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Thon à la crème

Carottes Bio râpées

Fruit (Banane)

Petit suisse aromatisé

Gratin de panais

Rôti de veau

Pommes de terre rémoulade

Rose des sables maison

Crème anglaise

Brocolis

Sauté de dinde au jus

Salade verte Bio

Purée pommes pruneaux

Cheddar

Quinoa Bio

Bœuf bolognaise

Tomates vinaigrette

Fruit Bio (Pomme Bio)

Camembert

Ratatouille

Croustillant au fromage

Potage de légumes

Semaine du GoûtSemaine du GoûtSemaine du GoûtSemaine du Goût

Centres de loisirsCentres de loisirsCentres de loisirsCentres de loisirs
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Semaine du 28 octobre au 1er novembre 2019Semaine du 28 octobre au 1er novembre 2019Semaine du 28 octobre au 1er novembre 2019Semaine du 28 octobre au 1er novembre 2019 Semaine du 4 au 8 novembre 2019Semaine du 4 au 8 novembre 2019Semaine du 4 au 8 novembre 2019Semaine du 4 au 8 novembre 2019

Semaine du 11 au 15 novembre 2019Semaine du 11 au 15 novembre 2019Semaine du 11 au 15 novembre 2019Semaine du 11 au 15 novembre 2019 Semaine du 18 au 22 novembre 2019Semaine du 18 au 22 novembre 2019Semaine du 18 au 22 novembre 2019Semaine du 18 au 22 novembre 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Gâteau au yaourt maison

Epinards béchamel

Omelette Bio

Concombres vinaigrette

Fruit (Raisin blanc)

Tomme blanche

Pommes vapeur

Blanquette de poisson

Fruit (Poire)

Fourme d'Ambert AOP

Carottes Bio

Escalope viennoise

Salade mexicaine

Flan vanille

Riz complet de Camargue Bio

Curry d'agneau

Endives, pommes et emmental

1,00 2,00 3,00 4,00

Mousse au chocolat

Saint-Paulin

Flageolets Bio

Beignets de courgettes

Tomate vinaigrette

Fruit Bio (Pomme Bio)

Yaourt entier nature Bio (+sucre)

Gratin d'endives

Jambon blanc

Potage de potiron

Ananas au sirop

Chanteneige

Millet Bio

Sauté de veau aux olives

Chou blanc rémoulade

Fruit (Banane)

Petits pois Bio

Filet de colin au maroilles AOP

Toast aïl et fines herbes

Compote de pommes

Mini cabrette

(emmental râpé)

Raviolis au bœuf

Salade verte

Centres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit Bio (Poire Bio)

Comté AOP

Riz complet de Camargue Bio

Filet de hoki sauce crevettes

Semoule au lait

Gouda

Haricots verts Bio

Bœuf miroton

Carottes Bio râpées

Fruit (Banane)

Chou-fleur à la crème

Nuggets à l'emmental

Bouillon de volaille aux vermicelles

Cocktail de fruits du verger

Vache qui rit

Pommes noisettes

Omelette Bio

Salade verte

Centres de 

loisirs Fermé

1,00 2,00 3,00 4,00

Pêche au sirop

Tomme blanche

Purée de céleri-rave

Fileté de poisson pané

Concombres vinaigrette

Fruit (Kiwi)

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Boulettes d'agneau à l'orientale

Betteraves Bio vinaigrette

Purée de pommes Bio

Mimolette

Polenta Bio

Aiguillettes de poulet à la tomate

Salade verte

Fruit Bio (Pomme Bio)

Coulommiers

Macédoine de légumes

Crêpe roulée aux deux fromages

Potage de pois cassés Bio

Gâteau marbré

Lait Bio (mater) - Lait frais (élém)

Carottes Bio

Sauté de porc au citron

Radis beurre

Centres de 

loisirs

Férié

Férié

Centres de LoisirsCentres de LoisirsCentres de LoisirsCentres de Loisirs
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Semaine du 25 au 29 novembre 2019Semaine du 25 au 29 novembre 2019Semaine du 25 au 29 novembre 2019Semaine du 25 au 29 novembre 2019 Semaine du 2 au 6 décembre 2019Semaine du 2 au 6 décembre 2019Semaine du 2 au 6 décembre 2019Semaine du 2 au 6 décembre 2019

Semaine du 9 au 13 décembre 2019Semaine du 9 au 13 décembre 2019Semaine du 9 au 13 décembre 2019Semaine du 9 au 13 décembre 2019 Semaine du 16 au 20 décembre 2019Semaine du 16 au 20 décembre 2019Semaine du 16 au 20 décembre 2019Semaine du 16 au 20 décembre 2019

APPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRESAPPRECIATIONS DES REPAS SCOLAIRES

Chaque jour les cantinières des restaurants scolaires évaluent la satisfaction des enfants et notent les plats : 

1/4 Les enfants n'en ont pas mangé - 2/4 Les enfants en ont peu mangé

3/4 Les enfants en ont bien mangé - 4/4 Les enfants en ont très bien mangé

L U N D I SL U N D I SL U N D I SL U N D I S M A R D I SM A R D I SM A R D I SM A R D I S M E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D IM E R C R E D I J E U D I SJ E U D I SJ E U D I SJ E U D I S V E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I SV E N D R E D I S

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Banane)

Ratatouille

Œuf dur

Pizza au fromage

Navette à l'anis

Crème à la fleur d'oranger

Bouillabaisse des enfants

Salade verte Bio sauce tapenade

Fruit (Pommes Bio)

Gratin de panais

Steak haché de veau

Rillettes de thon maison

au sucre de canne Bio

Fromage blanc fermier

Riz complet de Camargue Bio

Rôti de bœuf sauce Robert

Carottes râpées

Fruit (Clémentine)

Cantal AOP

Epinards béchamel

Sauté de dinde au romarin

Salade de maïs Bio

1,00 2,00 3,00 4,00

Purée de pommes Bio

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Haricots rouges à la tomate

Endive et mimolette

Fruit (Orange)

Petit moulé

Mâche aux croûtons

Cordon bleu

Potage de légumes

Fruit (Banane)

Brie

Brocolis

Gratin de poisson

Salade de riz basmati, maïs Bio, olives

Fruit (Clémentine)

Yaourt entier nature Bio (+sucre)

Haricots verts Bio

Emincé de porc à la moutarde

Toast au fromage frais

Flan au chocolat

Pommes vapeur

Bœuf des mariniers du Rhône

Salade verte Bio

Centres de loisirsCentres de loisirs

1,00 2,00 3,00 4,00

Yaourt à la vanille Bio

Riz complet de Camargue Bio

Thon à la tomate

Carottes Bio râpées

Fruit (Banane)

Gratin de potiron

Bœuf bourguignon

Pommes de terre américaines

Cocktail de fruits

Carré frais

Pizza au fromage

Concombres vinaigrette

Tarte à la noix de coco

Saint-Nectaire AOP

Duo de courgettes

Sauté de poulet à la mangue

Salade verte Bio sauce litchis

Fruit Bio (Pomme Bio)

Lentilles Bio

Omelette Bio (+emmental râpé)

Betteraves Bio

Centres de 

loisirs

Menu Menu Menu Menu 

MarseillaisMarseillaisMarseillaisMarseillais

Les fruits Les fruits Les fruits Les fruits 

tropicauxtropicauxtropicauxtropicaux

1,00 2,00 3,00 4,00

Fruit (Orange)

Petit suisse aromatisé

Carottes Bio

Filet de hoki à la ciboulette

Tartinade de pois chiches Bio

Choco trésor, papillottes, clémentine

Crème anglaise

Pommes duchesses

Sauté de bœuf à l'orange

Salade verte Bio

Fruit (Poire)

Edam

Epinards béchamel

Steak haché de bœuf

Salade maïs Bio, avocat, radis

Purée de pommes Bio

(emmental râpé)

Pâtes semi complètes Bio

Boulettes de soja

Chou rouge aux noix

Fruit (Banane)

Camembert

Petits pois Bio

Jambon blanc

Potage de champignons

Centres de 

loisirs

Repas Repas Repas Repas 

de Noëlde Noëlde Noëlde Noël
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Annexe 6 

 

DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Lundi 8 au 

vendredi 12 

octobre 

2018 

Semaine du goût sur les 

céréales 

 

Lundi  

Tomates vinaigrette  

Escalope de dinde viennoise 

Pâtes à la farine de sarrasin Bio  

Emmental râpé  

Yaourt Bio aux Flocons 

d’avoine 

 

 

 

 

Mardi  

Salade de petit épeautre Bio  

Fileté de poisson au kasha Bio  

Carottes Bio  

Coulommiers 

Fruit 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jeudi 

Salade verte Bio  

Rôti de bœuf  

Gratin de courgettes aux 

flocons d’avoine  

Lait frais (élémentaire) et lait 

Bio (maternelle) 

Brownie à la farine de seigle 

Bio 

 

 

 

 

 

Vendredi  

Betteraves Bio au dès de brebis 

Chili sin carne 

Semoule d’épeautre Bio 

Chanteneige 

Pain de seigle 

Fruit 

 
 

 
 

 
 

 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Mardi 6 

novembre 

2018  

Menu autour de la noix de 

Coco 

Salade verte et copeaux de 

noix de coco 

Filet de hoki au lait de coco et 

au curry 

Carottes 

Saint-Paulin 

Rocher à la noix de coco 

 

 
 

Du 3 au 7 

décembre 

2018  

Semaine autour de la pomme 

 

Lundi : Tartine au fromage frais 

/ Sauté de porc (volaille SP) au 

cidre / Carottes Bio / Duo de 

pommes Bio / Repas servi avec 

un verre de jus de pomme 

 

Mardi : Salade verte à la 

mimolette / Rösti de légumes / 

Flageolets / Tarte aux pommes 

 

Jeudi : Potage de brocolis / rôti 

de bœuf / Gratin de potiron / 

Bûche mi chèvre et chips de 

pommes / Fruit 

 

Vendredi : Endives et pommes 

vertes Bio / Thon à la tomate / 

Pâtes semi complètes Bio ( + 

emmental râpé) / Yaourt à la 

vanille Bio 

 

 

Jeudi 20 

décembre 

2018 

Menu de Noël 

Salade verte et dès de brebis 

Aiguillettes de poulet aux 4 

épices 

Pommes duchesses 

Crème anglaise et choco 

trésor 

Papillote 

Clémentine 

 
 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Mardi 15 

janvier  

Menu Ch’ti 

Salade verte, chicon et 

mimolette 

Moules marinières au Maroilles 

Frites 

Crème à la chicorée 

Spéculoos 

 

 
 

Semaine 

du 21 au 

25 janvier  

Semaine autour de la carotte 

Lundi : Crêpe au fromage / 

Sauté de dinde à l’ail / Duo de 

carottes (oranges et jaunes) / 

Fruit 

Mardi : Carottes Bio râpées / 

Saucisse chipolata ( volaille SP) 

/ Cocos blanc / Abondance 

AOP / Purée de pommes Bio 

Jeudi : Jus et chips de carottes 

Bio / Bœuf des mariniers du 

Rhône / Riz de Camargue Bio / 

Brie / Fruit 

Vendredi : Salade verte / 

Omelette Bio / Gratin de 

courgettes / Lait Bio ( 

maternelles) – Lait frais ( 

élémentaires) / Gâteau aux 

carottes Bio maison 

 

 

Jeudi 28 

février 

Le fromage de brebis 

Poulet rôti 

Lentilles Bio 

Fromage de brebis : Ossau-

Iraty, fromage type « Féta », 

Roquefort 

Fruit 

 
 

 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Semaine 

du 4 au 8 

mars 

Les herbes aromatiques  

 

Lundi :  

Betteraves Bio au thym 

Sauté d’agneau à la menthe 

Semoule Bio 

Yaourt entier sucré Bio 

Fruit 

 

Mardi :  

Carottes Bio râpées ciboulette 

Escalope viennoise 

Gratin de courgettes aux 

flocons d’avoine / 

Camembert 

Purée de pommes Bio 

 

Jeudi :  

Salade verte 

Omelette Bio 

Chou-fleur à la crème et au 

persil 

Cantal AOP 

Flan vanille nappé caramel 

 

Vendredi :  

Filet de colin à l’aneth /  

Riz complet de Camargue Bio 

Tomme blanche 

Fruit Bio 

 

 

 
 

Mardi 19 

mars  

L’avocat 

Salade verte et avocat 

Pizza au fromage 

Petits pois Bio  

Crème dessert à l’avocat 

maison 

Langue de chat 

 
 

 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Semaine 

du 1er au 5 

avril  

Semaine autour des graines  

 

Lundi :  

Crêpe au fromage 

Sauté de porc (dinde sp) à la 

crème 

Panais rôtis aux graines de sésame 

Comté AOP 

Fruit Bio  

 

Mardi :  

Carottes Bio aux graines de 

tournesol 

Moussaka (pur bœuf) 

Riz complet de Camargue Bio (+ 

emmental râpé) Purée de pommes 

Bio 

 

Jeudi :  

Céleri rémoulade 

Couscous végétal à la semoule Bio 

et aux graines de courges 

Saint-Paulin 

Fruit 

 

Vendredi :  

Salade verte 

Œufs durs Bio 

Epinard béchamel 

Lait Bio (maternelles) / Lait frais 

(élémentaires)  

Cake citron pavot maison 

 

 
 

 
Mardi 30 

avril 

Menu Américain 

Salade coleslaw 

Cheeseburger 

Pommes rissolées 

Lait bio 

Muffin aux pépites de 

chocolat 

 
 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Semaine 

du 13 au 17 

mai 

Semaine autour des céréales 

 

Lundi :  

Tomate et maïs Bio 

Bœuf bourguignon 

Beignets de salsifis 

Fondu président 

Purée de pommes Bio  

 

Mardi :  

Fileté de poisson à l’emmental 

Duo de riz de Camargue Bio 

Abondance AOP  

Fruit  

 

Jeudi :  

Carottes Bio râpées  

Boulettes d’agneau à la tomate  

Haricots verts Bio  

Crème anglaise  

Gâteau de pain perdu maison  

 

Vendredi :  

Salade de pâtes (blé et sarrasin) Bio 

Crêpe au fromage  

Chou-fleur 

Brie  

Fruit Bio 

 

 

 
Jeudi 20 

juin 

Fête des fruits et légumes frais 

Carottes Bio râpées  

Rôti de bœuf 

Ratatouille fraîch’attitude 

Lait Bio (maternelles) / Lait frais 

(élémentaires)  

Biscuit flamant maison 

 
 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Vendredi 6 

septembre 

Féria du riz 

Salade verte Bio au riz 

soufflé Bio 

Filet de colin sauce raïto 

Duo de riz de Camargue Bio 

Crème de riz maison 

   
 

Jeudi 19 

septembre  

Menu local 

Jus de pomme Bio 

Gardiane de taureau AOP 

Riz complet de Camargue 

Bio 

Rondelé à la fleur de sel de 

Camargue 

Raisin 

 

8, 10 et 11 

octobre  

Les légumes – racines  

 

Mardi :  Potage de radis Rôti 

de porc (ou de dinde) / 

Beignets de salsifis / Gouda 

/ Banane  

 

Jeudi : Jus de carotte et 

chips de betteraves Bio / 

Lentilles Bio / Flan de céleri-

rave maison / Tartare / 

Pommes Bio 

 

Vendredi : Céleri-rave cru 

rémoulade / Colin sauce 

verte / Duo de carottes / 

Lait / Brownie à la betterave 

Bio  

 

 



DATE MENU A THEME ILLUSTRATION (présentoirs sur table) 

Jeudi 28 

novembre  

Menu marseillais 

Salade verte Bio et sauce 

tapenade 

Bouillabaisse des enfants 

Crème à la fleur d’oranger 

Navettes à l’anis  

 

Mardi 10 

décembre  

Menu fruits exotiques 

Salade verte sauce litchis 

Sauté de poulet à la mangue 

Duo de courgettes 

Saint-Nectaire 

Tarte à la noix de coco 

Jeudi 19 

décembre  

Menu de Noël 

Salade verte Bio 

Aiguillettes de poulet à 

l’orange 

Pommes duchesse 

Crème anglaise 

Choco trésor 

Papillote 

Clémentine 



Annexe 7 

FOYER BARAILLER FOYER BELMONDO FOYER BILLOT FOYER MORIZOT

JANVIER 10 janvier 24 janvier

Œufs mimosa sur lit de salade Jambon cru, beurre, salade

Pavé de saumon sauce citron Tripes à la mode de Caen

Riz complet de Camargue Bio Riz complet de Camargue Bio _

Saint-Nectaire AOP / Camembert Emmental / Bûche du Pilat

Mini chou vanille, coulis de 

chocolat et vanille
Galette des rois, papillotte

FEVRIER 14 février 21 février 07 février

Terrine de saumon Salade niçoise
Salade composée (mâche, 

tomate cerises, olives noires)

Choucroute garnie

Cheddar rouge / Camembert Saint-Nectaire AOP / Camembert Bleu / Coulommiers

Crêpe à la gelée de myrtille, 

chantilly

Crêpe à la confiture de fraise, 

chantilly

Mini chou vanille, coulis de 

chocolat et vanille

MARS 21 mars 28 mars

Jambon cru, saucisson à l'ail, 

beurre et cornichon
Terrine de légumes et mâche 

Cuisse de canette a l'orange Tartiflette

Endives braisées _

Reblochon AOP / Carré de ligueil Brie / Munster AOP

Flan au caramel
Ile flottante et ses vermicelles 

au chocolat

AVRIL 11 avril 25 avril 02 avril

Salade niçoise Betteraves sur lit de salade
Salade composée (salade, tomate 

cerise, olive noire, radis)

Daube de bœuf provençale Daube de taureau AOP Daube de taureau AOP

Tagliatelles Riz complet de Camargue Bio Riz complet de Camargue Bio

Fromage de chèvre à l'huile 

d'olive
Chaource AOP / Saint-Paulin Bresse bleu / Coulommiers

Tarte au pommes Sunday vanille fraise (glace) Tarte aux pommes

MAI 23 mai

Salade de mâche aux radis 

et croûtons 

_ _ Moules

Frites

St-Nectaire AOP / Camembert

Tranche napolitaine (glace)

JUIN

_ _ _

Lasagnes pur bœuf maisonLasagnes pur bœuf maison



FOYER BARAILLER FOYER BELMONDO FOYER BILLOT FOYER MORIZOT

SEPTEMBRE 26 septembre

Mâche et noix

Daube de bœuf provençale 

_ _ Gratin dauphinois

Fourme d'Ambert AOP / 

Camembert

Tarte aux pommes

OCTOBRE 17 octobre 24 octobre 03 octobre

Salade niçoise Terrine de légumes Salade de mâche

Lasagnes pur bœuf maison

Gratin dauphinois

Bleu / Chaource AOP Coulommiers / Chaource AOP Camembert / Abondance AOP

Tiramisu aux fruits rouges Eclair à la vanille Tarte aux pommes

NOVEMBRE 21 novembre 07 novembre

Salade mâche aux noix Pâté en croûte sur lit de salade

_

Chaource AOP / St-Paulin Maroilles AOP / Camembert

Gâteau à l'ananas Ile flottante

DECEMBRE 24 décembre NOEL (MORIZOT)         31 décembre FIN D’ANNEE (MORIZOT)

Pâté en croûte sur lit de salade

(gâteau au chocolat, chou vanille, salade clémentine pommes kiwi)

Assortiment de mignardises 

Bûche mi-chèvre marinée à l'huile d'olive

Poêlée champignons marrons

Pavé de saumon sauce oseille

Cassoulet Lasagnes maison

Rôti de veau sauce aux cèpes

Pommes duchesses & Tomates cerise confites

Aïoli et sa garniture

Cantal AOP / Coulommiers

Bûche glacée au chocolat

Clémentine, Papillotes

Feuilleté au chèvre sur lit de salade



Annexe 8 

 

Date Description de l’action 
 

Novembre 

2018 

 

Animation sensorielle fruits et légumes en collaboration avec 

Interfel (interprofession des fruits et légumes) 

Trois écoles ont bénéficié d’animations autour du poireau, 

de la pomme, du kaki et du chou rouge. L’objectif était de 

familiariser les enfants avec ces fruits et légumes d’automne.  

Outils pédagogiques : Jouer avec le toucher (aliment caché 

dans un sac), l’odorat (boite à odeur) et le goût 

(dégustation les yeux fermés) pour découvrir ou redécouvrir 

ces aliments. 

 Lundi 26 novembre 2018 : Gimeaux élémentaire 77 enfants,  

 Mardi 27 novembre 2018 : Gageron élémentaire et maternelle : 30 enfants 

 Jeudi 29 novembre 2018 : Salin de Giraud élémentaire : 70 enfants. 

 

 

Mars 2019 

 

Intervention en classe EPARCA / CPIE – Fabrication des repas par la cuisine centrale 

Jeudi 7 mars : une classe de CP de l’école Amédée Pichot (30 enfants) a bénéficié 

d’une intervention en classe sur le fonctionnement de la cuisine centrale. Puis en 

demi-classe les enfants ont dégusté diverses variétés de pommes et retracé le chemin 

d’un repas grâce à des photos.   

 

 
 

 



Date Description de l’action 
 

Mars 2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

Projet école de lutte contre les déchets à l’école élémentaire de Pont-de-Crau.  

Les déchets alimentaires ont été triés et pesés durant 5 jours dans le restaurant scolaire 

dans le cadre projet global de l’école de lutte contre les déchets.  

Date Effectif Menu 

Lu 18/03 199 enfants Sauté de dinde à l’ananas, riz basmati Bio, gouda, orange 

Ma 19/03  178 enfants Salade verte et avocat, pizza au fromage, petits pois Bio, crème 

dessert à l’avocat maison et langue de chat 

Je 21/03  195 enfants Salade de pommes de terre, steak haché de veau au jus, gratin 

de potiron, pomme Bio 

Ve 22 /03 190 enfants Carottes Bio râpées, lamelles d’encornets à l’armoricaine, 

polenta à la semoule de maïs Bio, reblochon AOP, purée de 

pommes Bio 

Lu 25/03  202 enfants  Salade verte aux croûtons, lentilles Bio à la dijonnaise, pommes 

rösti, chanteneige, cocktail de fruits  
 

L’action avait pour objectif de sensibiliser les enfants sur le gaspillage alimentaire. 

Les enfants se sont bien impliqués les premiers jours (gaspillage < 75 g par enfant) puis, 

en l’absence de changement de leur environnement, ont relâché leurs efforts 

(gaspillage > 150 g par enfant). Les résultats ont été transmis au corps enseignant qui 

n’a pas communiqué les suites données.  

Les fiches recettes des plats les moins appréciés ont fait l’objet d’une révision.   

 

 

Mars / Avril 

2019 

 

Pesées de déchets sur menus végétariens 

Date Ecoles Effectif Menu Gaspillage 

Ve 15/03 Alyscamps 

élémentaires 

49 enfants Œufs durs Bio mayonnaise, boulettes de 

soja, ratatouille, cheddar, fruit 

23 % 

Je 4/04  Marie Curie 

élémentaire  

60 enfants Céleri rémoulade, couscous végétal à 

la semoule Bio et aux graines de 

courges, Saint-Paulin, orange 

26% 

 

Un menu végétarien est proposé chaque semaine depuis courant 2018. Les actions de 

pesées ont pour but de vérifier l’adéquation des recettes avec les goûts des enfants.  

 

 

Mai 2019 

 

Animation en classe en collaboration avec le CPIE dans le cadre du projet « De la terre 

à l’assiette » 

Lundi 27 mai : deux classes de CP (59 enfants au total) de l’école Benoît Frank ont 

bénéficié d’une animation sur l’équilibre alimentaire dans le cadre du projet « de la 

terre à l’assiette », action du cahier ressources pilotée par le CPIE.  

L’animation s’est terminée par la dégustation d’une salade de fruits confectionnée par 

les élèves.  

 
 

 



 

 

Date Description de l’action 
 

Mai-juin 

2019 

 

Projet alimentation au centre de loisirs du Plan du Bourg 

L’Eparca est intervenu deux fois dans le projet « alimentation » du centre de loisirs : 

- Le 29 mai pour sensibiliser les enfants à l’équilibre alimentaire  

- Le 5 juin une seconde fois pour les sensibiliser à l’utilisation de leurs cinq sens au 

moment des repas  

Le projet s’est terminé le 26 juin 2019 par un repas à la cantine où les enfants avaient 

notamment décoré les tables et défini des rôles pour chacun (service des plats, du pain, 

de l’eau …). 

     
 

 

Juin 2019 

 

Animation en classe en collaboration avec le projet danse du Théâtre d’Arles 

Lundi 3 juin : deux classes de CP (30 enfants au total) de l’école Brassens Camus ont 

bénéficié d’intervention en classe sur l’équilibre alimentaire (par la diététicienne de 

l’EPARCA), le lavage des mains, le sommeil et la relaxation (par l’infirmière de la ville 

d’Arles). 

      
 

 

Juin 2019 

 

Projet alimentation au centre social Mas Clairanne 

L’EPARCA est intervenu 5 après-midis auprès de jeunes d’un groupe de 10 adolescents 

sur les thèmes de l’équilibre alimentaire, la lecture d’étiquettes (les boissons sucrées) et la 

quantité de sucre dans les sodas avec la confection d’un panneau.  

Le projet s’est terminé par le forum santé, où les jeunes ont tenu un bar à jus.  

  
  

 

  

 

 

 

 

 

 



 

 

Date Description de l’action 
 

Juillet 2019 

 

Projet gaspillage au centre de loisirs de Plan du Bourg 

Mercredi 17 juillet : afin de faire prendre conscience aux enfants du centre de loisirs du 

gaspillage, un tri et une pesée de déchet ont été organisés dans la cantine.  

Les enfants se sont emparés du sujet, la part des absents a été en partie consommée.    
 

Date Effectif Menu Gaspillage 

Lu 17/03 21 enfants Pommes de terre vinaigrette, fileté de poisson 

pané, ratatouille, fromage fondu, pastèque.  

< 5% 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Novembre 

2019 

 

Animation sensorielle fruits et légumes en collaboration avec Interfel (interprofession des 

fruits et légumes) 

Armelle et Allison, diététiciennes respectivement pour INTERFEL (L’interprofession des 

fruits et légumes frais) et pour l’EPARCA (A table !), sont venues faire découvrir ou 

redécouvrir des fruits et légumes d’automne aux enfants à travers des jeux sur l’odorat, 

le goût et le toucher. Mangue, nashi, céleri-rave et épinard ont été choisis pour éveiller 

la curiosité et les sens des enfants. Ce fut aussi l’occasion de leur rappeler l’importance 

des fruits et légumes dans une alimentation équilibrée. 

 Mardi 26 novembre : Marie Mauron, 72 enfants 

 Jeudi 28 novembre : Albaron, 32 enfants 

Aucun enfant ne connaissait le Nashi, un fruit croquant et juteux ! 

 

 

 

 

 

 

Crédits textes et photos : Eparca ©  
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Annexe 9 
 

 
Renouvellement matériels et mobiliers 2019 

 

SITE DATE (mandat) MATERIELS / MOBILIERS MARQUE QTT FOURNISSEUR MONTANT TTC NATURE1 

CC 06/12/2019 RAMBARDE DE PROTECTION CC SELON DEVIS N° - 1 AXESS INDUSTRIES 1590,90 € 2181 

CC 06/12/2019 PLATE-FORME DE RAYONNAGE 2 MARCHES STEPPER 1 MANUTAN 502,80 € 2188 

CC 06/12/2019 ASPIRATEUR EAU ET POUSSIERE KARCHER 1 MANUTAN 246,00 € 2188 

RM 16/12/2019 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 1300 LITRES  FOSTER 1 SOPRECO GRANDES CUISINES 3210,00 € 2188 

RM 10/05/2019 PLAQUE ELECTRIQUE 2 FEUX MARQUE CHARVET CHARVET 1 BERTELLO 3355,20 € 2188 

RM 14/06/2019 MICRO ONDE  LG 1 BERTELLO 163,20 € 2188 

RM 02/10/2019 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 650 LITRES  FOSTER 1 BERTELLO 2221,20 € 2188 

HENRI-WALLON 26/03/2019 ARMOIRE REFRIGEREE 583 litres - GKV6160 LIEBHERR 1 UGAP 1986,60 € 2188 

LI FARFANTELLO 12/04/2019 ADOUCISSEUR  RONDEO 1 BERTELLO 729,60 € 2188 

LOUBET 02/10/2019 DOUCHETTE AVEC MELANGEUR - 1 BERTELLO 432,00 € 2188 

BRASSENS-CAMUS 16/12/2019 PLONGE 2 BACS ET DOUCHETTE AVEC MELANGEUR IRYS 1 SOPRECO GRANDES CUISINES 1495,49 € 2188 

CLSH FONTVIEILLE 16/12/2019 ARMOIRE FROIDE POSITIVE 650 LITRES  FOSTER 1 SOPRECO GRANDES CUISINES 2221,20 € 2188 

ADMINISTRATIFS 06/05/2019 ECRANS LED 22 LIYAMA 6 QUADRIA 601,20 € 2183 

 
 

En 2019, il a également engagé un programme renouvellement des armoires de rangement inox des restaurants scolaires pour un montant de 22 000 € et la mise en place de la vidéosurveillance à la 
cuisine centrale pour un montant de 12 000 € (paiement reporté en 2020).  

 
 
 
 
 
 

 
1 nature comptable  



Annexe 10 



Annexe 11 

CHAPITRE LIBELLE 
REALISE RESTES A REALISER 

DEPENSES RECETTES DEPENSES RECETTES 

011 Charges à caractère général              1 252 046,39 €      

012 Charges de personnel                     1 097 974,18 €       

013 Atténuation de charges                     32 300,13 €     

042 Opér. Ordre de transfert entre sections   71 657,81 €      

65 Autres charges de gestion courante       22 838,32 €      

67 Charges exceptionnelles                  11 412,63 €      

68 Dotations aux provisions                 54 913,98 €      

70 Produits sces domaine et ventes diverses   3 000 936,93 €     

75 Autres produits de gestion courante        5,10 €   

77 Produits exceptionnels                     1 863,50 €     

78 Reprises sur dotations de provisions       90 444,58 €     

TOTAL SECTION DE FONCTIONNEMENT  2 510 843,31 € 3 125 550,24 €     

SOLDE D’EXECUTION 614 706,93 € 

REPRISE DU RESULTAT ANTERIEUR (chap. 002) 1 284 673,30 € 

RESULTAT CUMULE DE LA SECTION DE 
FONCTIONNEMENT 

1 899 380,23 € 

 
 
 

CHAPITRE LIBELLE 
REALISE RESTES A REALISER 

DEPENSES RECETTES DEPENSES RECETTES 

001 Résultat d'investissement reporté          215 883,90 €    

040 Opér. d'ordre de transfert entre section    71 657,81 €    

10 Dotations, fonds divers & réserves         181 247,23 €    

20 Immobilisations incorporelles              66 129,34 €    

204 Subventions d'équipement versées             115 000,00 €   

21 Immobilisations corporelles              18 755,39 €   42 717,05 €   

23 Travaux en cours                             359 586,00 €   

TOTAL CUMULE SECTION D'INVESTISSEMENT      

RESULTAT CUMULE SECTION D'INVESTISSEMENT 516 162,89 € - 517 303,05 € 

RESULTAT GLOBAL D'INVESTISSEMENT - 1 140,16 € 


